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Olivares Vivos es un innovador modelo de 
agricultura, que recupera biodiversidad y 
mejora la rentabilidad de las fincas agrícolas, 
a través de un esquema agroambiental y 
un sello de garantía. Desde 2015, gracias a 
la cofinanciación del programa LIFE de 
la Comisión Europea, las prestigiosas entida-
des científicas que lo conforman Olivares 
Vivos han diseñado y testado este modelo, 
basándose en el mayor estudio en torno a 
la flora y fauna del olivar que se ha realizado 
nunca.

Olivares Vivos ha cambiado la forma de tra-
bajar en el campo gracias al consenso entre 
agricultores, científicos y conservacionistas. 
Todo ello a través de un sello, el único en toda 
Europa que garantiza una recuperación real 
y contrastada de la flora y fauna en las fincas 
de las que procede el aceite de oliva.

El proyecto LIFE Olivares Vivos + ha dado alas 
a la expansión del modelo por las regiones 
olivareras más importantes de Europa. Desde 
Andalucía, cuna de esta iniciativa,  Olivares 
Vivos (coordinado por SEO/BirdLife) ya ha lle-
gado a la Comunidad Valenciana, Castilla-La 
Mancha y Extremadura, así como al Alentejo 
portugués; a la Toscana y Lacio, en Italia, y 
al Peloponeso y Creta, en Grecia. Ya son 37 
las marcas de Aceite de Oliva Virgen Extra 
(AOVE) participantes en Olivares Vivos y que 
llevan su sello. Marcas que trabajan a favor de 
la naturaleza y aúnan la recuperación de la 
biodiversidad y la máxima calidad. 

Aquí podréis encontrar la selección de 
AOVE Olivares Vivos, aceites auténticos, de 
calidad superior y sanos para la vida de la 
personas y la Tierra.



Los Navalmorales
Toledo
Picual
Monovarietal

Nuestro aceite tiene frutado 
de aceituna verde, con matices 
de hierba recién cortada, hoja 
de olivo, tomatera, alcachofa 
y notas frutales de plátano y 
almendra verde.

FINCA LA PONTEZUELA
Estamos absolutamente 
alineados con el aumento 
de la biodiversidad, la sosteni-
bilidad y su divulgación. Por 
ejemplo, desde 2020 hemos 
colocado cajas nido para 
aves insectívoras, refugios 
de abejas solitarias o islas de 
corcho en la balsa de agua de 
lluvia. Trabajos que completa-
mos con nuestra entrada en 
Olivares Vivos.

5 elementos
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5 ELEMENTOS 
RECOLECCIÓN TEMPRANA



Antequera
Málaga
Hojiblanca
Monovarietal

Notas
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castillo de 
canena

CORTIJO GUADIANA
Nuestro olivar, recorrido por 
el río Guadiana Menor, posee 
un gran valor como corredor 
ecológico y generador de bio-
diversidad. Se encuentra en 
el Valle del Alto Guadalquivir, 
entre las Sierras de Cazorla y 
Mágina. Cuenta con una gran 
cantidad de especies de flora 
y fauna, que continuamos 
trabajando por aumentar.

Úbeda
Jaén

Picual
Monovarietal

BIODINÁMICO 
ECOLÓGICO PICUAL
Aceite con aroma a tomate, to-
matera y hierba recién cortada, 
que derivan en tonos verdes 
suavizados con los frutales en 
el sabor, con un amargo medio 
y un picante progresivo que ter-
mina recordando la pimienta.



Jaén
Jaén
Picual
Monovarietal

Este aceite tiene un profundo 
frutado en tonos verdes, donde 
la tomatera, la alcachofa, la piel 
del plátano verde y las plantas 
aromáticas se definen en su 
máximo esplendor.

CASERÍA DE JESÚS
La Finca Casería de Jesús se 
enmarca en un olivar tradicio-
nal de sierra propio de Jaén. 
El olivar perteneciente a la 
finca dispone de una zona 
llana pero también barrancos 
y pendientes, con olivos de 
variedad picual que han sido 
recolectados desde tiempos 
inmemoriales.

CASERÍA 
DE JESUS

Notas
.............................................................................................

.............................................................................................
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COSEHA TEMPRANA 
CASERÍA DE JESÚS



Aceite de oliva que en nariz es 
equilibrado y suave. Este aceite 
de oliva virgen es un Coupage 
de las variedades Picual, 
Hojiblanca y Arbequina. Tiene 
notas de frutada aceituna 
verde y recuerdos a hierba 
recién cortada. En boca es 
delicado, limpio y fresco, con 
notas a tomatera y fruta verde 
en consonancia con su frutado.

CORTIJO EL AGUADOR
Nuestra finca fue el sueño 
hecho realidad de un niño 
que, desde pequeño y dado 
su amor por el campo y 
la naturaleza, soñaba con 
poder disfrutar de su propio 
espacio en el campo. Ese 
sueño se materializó en un 
enclave con una singulari-
dad y belleza muy especial. 
Por ello, nuestra finca siem-
pre se ha concebido con 
respeto a nuestro entorno y 
su biodiversidad. 

campos de 
uleila

Notas
............................................................................................

...........................................................................................

Uleila del Campo
Almería

Picual, Hojiblanca
y Arbequina

Coupage

COUPAGE BIO
CAMPOS DE ULEILA



Guadix
Granada
Picual
Monovarietal

ECOLÓGICO
ECOVALLÉS
Aceite especialmente brillante 
con un tono verdoso, que suele 
tener un aspecto turbio, de 
cosecha temprana. Tiene un 
olor y un sabor acentuado, 
fresco y frutado. Se trata de 
un aceite Premium, saludable, 
algo picante y amargo.

Notas
...........................................................................................

...........................................................................................

...........................................................................................

..........................................................................................

ECOVALLÉS

CORTIJO TORRE GUAJAR
Nuestra finca está situada 
en las inmediaciones del 
desierto estepario de Gorafe, 
en Granada, con una pluviome-
tría similar a la del Desierto 
de Tabernas, pero con tempe-
raturas más extremas.  Unas 
condiciones que hacen que 
contemos con apenas unos 
centímetros de suelo. Por ello, 
siempre hemos actuado para 
mejorar nuestra finca, a través 
de acciones como la incorpora-
ción de plantas aromáticas.



Antequera
Málaga
Hojiblanca
Monovarietal

Notas
...........................................................................................

...........................................................................................

Aceite de frutado intenso y 
complejo, con matices a toma-
tera, cáscara de plátano, flores 
silvestres, tomillo y romero. 
Suave y elegante en boca, 
cuenta con la presencia de 
plantas aromáticas y fruto 
seco crudo. Su retrogusto es 
fresco, con notas de almendra 
verde. Integrado en la DOP 
Sierra Mágina. 

DOMINUS

CORTIJO VIRGEN DE LOS 
MILAGROS

Una finca enclavada a las 
puertas del Parque Natural 
de Sierra Mágina, el cual contri-
buimos a proteger a través de 
un estricto compromiso de sos-
tenibilidad, que mantenemos 
durante el cultivo y el resto 
del proceso de producción, 
elaboración y envasado.

Mancha Real
Jaén

Picual
Monovarietal

DOMINUS
COSECHA TEMPRANA



Notas
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............................................................................................

............................................................................................

Linares
Jaén

AOVE TEMPRANO 
COUPAGE

Picual
Monovarietal

Producto de aceitunas de 
olivos seleccionados, recogidas 
entre finales de octubre y 
principios de noviembre, en 
envero, cuando más del 95% de 
la aceituna es verde. El aceite 
obtenido presenta un color, 
aroma y sabor intenso, debido 
al rigor que ponemos en su 
proceso de elaboración. 

SAN JOSÉ DE LA 
VENTURERA
Finca San José representa 
un modelo de olivicultura 
innovador y respetuoso 
con el medio ambiente. 
Producimos Aceite de 
Oliva Virgen Extra de 
máxima calidad, a la vez 
que contribuimos a con-
servar la biodiversidad.

FINCA 
san josé



Este aceite brilla con un intenso 
verde claro y, en nariz, destaca 
su aroma a hierbas de la sierra, 
a jaras y a alcachofa, todo ello 
conjugado con un toque de 
almendras. En boca, sorprende 
el picante y su gran armonía. 
El retrogusto vuelve a traer al 
paladar un sabor almendrado.

MAJUELOS
En un marco tan incompa-
rable como la Sierra de 
Andújar, se produce un 
AOVE que destaca por su 
enorme calidad y su fiel 
compromiso con la natura-
leza y la sostenibilidad. En 
esta finca cultivan bajo una 
máxima: regenerar la tierra 
practicando una agricultura 
ecológica y regenerativa.

EMBRUJO DE 
SIERRA MORENA

Notas
............................................................................................

...........................................................................................

Andújar
Jaén
Picual

Monovarietal

PICUAL EMBRUJO 
DE SIERRA MORENA



Fara in Sabina
Rieti
Carboncella, Raja, Fecciara, 
Leccino, Pendolino,
Moraiolo y Rosciola
Coupage

AOVE COLLE DELL’ARCI
La pasión por la agricultura y 
el trabajo en este olivar que 
está compuesto de tantas 
variedades de olivo, nos permi-
te elaborar un aceite particular-
mente perfumado y con gran 
equilibro. 

Notas
...........................................................................................

...........................................................................................

...........................................................................................

..........................................................................................

COLLE DELL’ARCI
El olivar de Colle dell’Arci 
cuenta con unos 2500 
árboles, muchos de los cuales 
tienen más de cien años. 
En él, se pueden encontrar 
principalmente aceitunas 
Carboncella, Raja, Fecciara y 
Leccino, además de algunas 
Pendolino, Moraiolo y Roscio-
la. 

COLLE
DELL’ARCI



Notas
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...........................................................................................

...........................................................................................

...............................................................

La koroneiki, la principal varie-
dad de aceituna de Grecia, es 
también con la que se elabora 
este aceite monovarietal, que  
se extrae en frío y cuenta con 
un sabor intenso, con ligero 
amargo y un picante equilibra-
do.

Giomos

GOGAS
La región de Mesenia, 
en Grecia, se encuentra 
en la esquina suroeste 
de la península del Pelo-
poneso. Un lugar de con-
trastes, con un sinfín de 
olivos, frondosos valles, 
montañas, barrancos y 
calas. 
 

Kakkavas
Mesenia
Koroneiki

Monovarietal

AOVE GIOMOS



FINCA LA TORRE
Un aceite procedente de 
un olivar situado en el 
corazón de Andalucía, 
en Antequera (Málaga) y 
muy próxima a su Torcal, 
que se ha manejado 
desde hace años con 
cubierta herbácea y 
cuenta, además, con 
gran vegetación natural. 

FINCA
LA TORRE

Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

Antequera
Málaga

SELECCIÓN
HOJIBLANCA
Aceite frutado intenso, con aro-
mas a hierba recién cortada y 
hoja de olivo. En boca, amarga, 
teniendo un picante progresivo 
y persistente, con toques de 
almendra verde, manzana y 
cáscara de plátano. Complejo y 
equilibrado.

Hojiblanca
Monovarietal



Notas
...........................................................................................
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...........................................................................................

Aceite de oliva, de calidad 
premium, producido directa-
mente a partir de aceitunas 
de cosecha temprana y solo 
por métodos mecánicos. Los 
polifenoles del aceite de oliva 
contribuyen a la protección de 
los lípidos sanguíneos frente 
al estrés oxidativo. 

famelia

COOPERATIVA AGRÍCOLA 
DE PRODUCTORES DE 

ACEITUNA DE ASTEROUSIA
La filosofía de nuestra coope-
rativa es la de resaltar el poder 
real de los olivos, el valor del 
fruto y de su jugo: del aceite 
de oliva. Un alimento que ha 
demostrado ser la clave de 
la longevidad y de la salud 
humana. Nuestros cooperati-
vistas no solo cultivan el olivo, 
son artistas que plasman su 
pasión en el aceite.

Stavies
Heraclión

Koroneki
Monovarietal

FAMELIA ASTEROUSIA 
COSECHA TEMPRANA



El aceite de Interóleo garantiza 
pureza y calidad, manteniendo 
todos los aromas y sabores. 
Durante su proceso de elabo-
ración se respeta el medio am-
biente, utilizando de manera 
óptima los recursos naturales 
y obteniendo un AOVE de 
máxima calidad que preserva 
la fertilidad de la tierra.

Interóleo Picual Jaén es 
una sociedad que nació 
en 2009 con el objetivo 
de concentrar la oferta de 
la producción de aceite 
de oliva de sus socios.

INTERÓLEO

Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

Jaén
Jaén
Picual
Monovarietal

INTERÓLEO



Su frutado intenso dota a este 
aceite de un carácter propio. 
Aceite con tonos de almendra, 
hierba fresca, kiwi y manzana. 
Tiene un cuerpo denso y persis-
tente con valores medios-altos 
de amargo y picante.

GARCÍA DE
LA CRUZ

LOBOSAS
García de la Cruz tiene sus 
olivares ubicados en las estri-
baciones de los Montes de 
Toledo. Esta peculiar localiza-
ción aporta unas condiciones 
climáticas especialmente 
óptimas que, unidas a las 
características del suelo, 
permiten obtener un aceite 
de excelente calidad. Notas

.............................................................................................

.............................................................................................

.............................................................................................

.............................................................................................

Villacañas
Toledo

 Cornicabra, Picual,
Arbequina y Hojiblanca

Coupage

PREMIUM ECOLÓGICO
GARCÍA DE LA CRUZ



Notas
..........................................................................................

..........................................................................................

galiano

GALIANO
Nuestra explotación se 
compone de apenas 12 
hectáreas repartidas por 
pequeñas fincas de la 
Campiña de Jaén que 
suman unos 1000 olivos 
centenarios. Heredados 
de generaciones de oli-
vareros, ahora, además, 
elaboramos nuestro pro-
pio AOVE ecológico que 
respeta la biodiversidad.

Torredelcampo
Jaén
Picual
Monovarietal

ECOLÓGICO
PRIMER DÍA DE COSECHA
De olivos centenarios y 
elaborado en octubre, este 
AOVE ecológico ofrece un 
frutado verde intenso que 
evoca aromas de hierba y 
hoja de olivo, con matices de 
tomate, manzana, alcachofa y 
almendra verde. Su equilibrio 
se manifiesta en un amargor 
y picante moderados.



Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

HUERTA
LOS CAÑOS

FINCA HUERTA 
LOS CAÑOS

Un AOVE procedente de la 
finca homónima localizada 
en Baeza, Jaén, que cuenta 
con 1.200 árboles centenarios 
de variedad Picual, cultivado 
desde hace años de manera 
ecológica y en la que trabaja-
mos junto a Olivares Vivos 
para recuperar biodiversidad. 
 

Baeza
Jaén

Picual
Monovarietal

ECOLÓGICO
HUERTA LOS CAÑOS
El aceite es frutado intenso 
con notas verdes. Fresco, 
profundo, con matices de hier-
ba recién cortada, tomatera, 
plátano y alcachofa cruda. En 
boca, verde hoja y almendra, 
picante progresivo en perfecta 
armonía. Dulce retrogusto de 
sensación balsámica.



FINCA LUCÍA IANNOTTA
Este olivar se extiende 
sobre una vasta zona mon-
tañosa. Repartidos por los 
bancales originales, los oli-
vos dejan ver la vocación 
típica de la zona. El cultivo 
se destina principalmente 
a la producción de Aceite 
de Oliva Virgen Extra y 
el resultado brilla por su 
calidad y excelencia.

IANNOTtA

Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

1952
Aceite de Oliva Virgen Extra 
con un intenso equilibrio de 
frutado, amargor y picante. En 
boca, es complejo y con notas 
de tomate. Extraído en frío en 
la almazara de la empresa, este 
producto es la punta de lanza 
de Iannotta.

Sonnino
Latina
Itrana
Monovarietal



Notas
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............................................................................................

............................................................................................

LEYENDA 
DE OLIVO

VILAFONDO
En esta finca pueden verse 
auténticos monumentos 
vivos. Aquí hay olivos con una 
antigüedad superior a los mil 
años, fruto del trabajo y del 
respeto de las sucesivas gene-
raciones que lo han cultivado. 
En Leyenda de Olivo destacan 
todo ese bagaje cultural lleno 
de historia y que se refleja en 
el alma de un aceite milenario 
que seduce al olfato y al gusto.

Traiguera
Castellón

Farga
Monovarietal

MILENARIO
Aceite procedente de olivos 
catalogados como milenarios. 
La recolección es manual y muy 
dificultosa y la molturación es 
inmediata y en frío. Aceite de 
farga temprano,  de producción 
limitada, con aromas evocado-
res a almendras verdes y hojas 
de olivo. En el paladar, sorpren-
de por su suavidad y delicadeza.



Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

LA CASONA

EL PUERTO
Desde el año 1998 gestio-
namos nuestro olivar de 
manera ecológica, traba-
jando con todo el cariño 
para mejorar su biodiver-
sidad y gestionando la 
cubierta herbácea con 
ganadería ovina. 

GOURMET ECOLÓGICO
PICUAL
Nuestro aceite es muy frutado, 
ligeramente amargo y picante. 
Está elaborado con aceituna pi-
cual. Muy estable, con alto índi-
ce de polifenoles y ácido oleico, 
tiene color verde, intenso, puro 
en nariz con aroma a alcachofa 
y hierba. En boca, matices a 
hierba, almendra y alcachofa.

Pegalajar
Jaén
Picual
Monovarietal



Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

NOBLEZA
DEL SUR

FINCA VISTA ALEGRE
Junto a la tradición familiar,  
que se remonar a más de tres 
generaciones, hemos mante-
nido un vínculo y compromiso 
con nuestro olivar y nuestro 
aceite. Así, hemos mejorado 
día a día la forma en que culti-
vamos, utilizando prácticas 
agrarias que respetan el 
medio ambiente y ofrecen un 
AOVE de alta calidad. 

Sabiote
Jaén

Picual
Monovarietal

ECOLÓGICO
DAY
Aceite de gran complejidad 
aromática en el que destaca la 
hoja del olivo, hierba de trigo, 
lavanda, tomatera y notas 
frutales como el plátano verde, 
la manzana y almendra verde. 
En boca está muy compensado: 
entrada muy agradable, con 
ligero amargor y picante. 



Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

Bedmar
Jaén
Picual
Monovarietal

AOVE
MAGNASUR

MAGNASUR

HUERTA DE LAS PIEDRAS, 
EL LLANO, SALMERÓN Y 
OTRAS
Los olivares de Magnasur 
pertenecen a un modelo de 
Agricultura de Producción 
Integrada, una forma de 
cultivo controlada, en 
armonía y respeto con el 
Medio Ambiente. Un proce-
so tutorizado por ingenie-
ros agrónomos y  técnicos 
de la Denominación de 
Origen de Sierra Mágina.

Aceite muy frutado con 
una baja acidez. “Nítido” y 
“Elegante” son algunos de los 
adjetivos que definen este 
aceite. Despliega una amplia 
y armoniosa gama aromática 
y con un adecuado grado de 
dulzor en el paladar, se define 
sobre todo por su logrado 
equilibrio y buena persistencia.



Notas
...........................................................................................

...........................................................................................

...........................................................................................

Un aceite frutado verde que 
recuerda a la hoja de olivo, 
manzana verde y tomate 
maduro. La entrada en boca 
es dulce, amargo y picante de 
intensidad media, donde pre-
domina el picante característi-
co de este aceite de montaña, 
variedad picual, tan estable.

OLEAÍ

ARDACHEL
Nuestro olivar, en plena Sierra 
de Segura, es un olivar tradi-
cional de montaña trabajado 
de forma manual. Es un olivar 
centenario que ha pasado de 
generación en generación, en 
cuyas labores se crean pues-
tos de empleo en el mundo 
rural, ayudando así a evitar el 
despoblamiento.
 

Siles
Jaén

Picual
Monovarietal

PRIMER DÍA
DE COSECHA



MAINOVA

MAINOVA

Caracterizado por una baja 
acidez y obtenido mediante 
la combinación de aceitunas 
verdes y maduras, este aceite 
tiene un frutado con notas a hoja 
de olivo y almendra verde. Se 
puede utilizar directamente en 
ensaladas para aderezar, cocinar 
o combinar con otros alimentos. 

Notas
...............................................................................................
...............................................................................................
...............................................................................................
...............................................................................................

Vimieiro (Arraiolos)
Évora
Galega, Picual 
y Cobrançosa
Coupage

HERDADE DA 
FONTE SANTA
Olivar plantado en suelos 
caracterizados por esquitos 
y granitos con un manejo 
de producción integrada. 
Las aceitunas se recolectan 
en su estado ideal de 
maduración y mediante 
procesos semimanuales.



OLIVAR DE LA LUNA
Un aceite premium brillante, 
de tono verdoso y cosecha 
temprana. Con un aroma y 
sabor frescos y frutados, este 
aceite saludable destaca por su 
ligero toque picante y amargo.

Nuestra finca está situada en 
el corazón del Geoparque de 
Granada  dentro  del desierto es-
tepario de Gorafe, con una de las 
condiciones climatológicas  más 
extremas y adversas del planeta  
para desarrollar la agricultura y 
esto unido a nuestro manejo en 
agricultura ecológica, regenera-
tiva y con plantas aromáticas 
dentro de nuestra plantación 
hace que obtengamos unos 
productos únicos, saludables y 
sostenibles.

CORTIJO
TORRE GUAJAR

CORTIJO
TORRE GUAJAR

Picual
Monovarietal

Guadix
Granada

CORTIJO
TORRE GUAJAR



PREMIUM PICUAL 
ECOLÓGICO OLEOCAMPO

OLEOCAMPO

NTRA. SRA. DE GUADALUPE, 
VEGA DEL CARRIZAL Y 
OTRAS CAMPIÑA SUR
Sus aceites proceden de 
los olivares ecológicos de 
la Campiña Sur de Jaén. 
Oleocampo, SCA, desde sus 
comienzos, se ha cimentado 
en una cultura autóctona. 
Su objetivo principal es, res-
petando los conocimientos 
tradicionales y adecuando la 
más alta tecnología existen-
te, conseguir el mejor aceite 
con los mejores frutos de la 
tierra: el sabor del origen. 

Presenta un frutado elevado, 
en el que destacan los aromas 
a hierba recién cortada y hoja 
de olivo. Asimismo, tiene mati-
ces de tomatera, almendra 
verde, alcachofa y cítricos. 
A nivel gustativo destaca el 
picante sobre el amargo.

Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

Torredelcampo
Jaén
Picual
Monovarietal



Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

Moraleda de
Zafayona

Granada
Picual

Monovarietal

OMED
PICUAL
Un AOVE de recolección 
temprana en el que destaca en 
nariz su frutado verde medio, 
con matices a hierbas y frutas, 
tomatera y almendra verde. 
Como notas herbáceas, apare-
ce la hierba recién cortada y 
las aromáticas. Un aceite muy 
equilibrado y con una comple-
jidad exquisita.

OMED

BUENAVISTA
Somos una empresa 
familiar con larga tradi-
ción olivarera, lo que 
se plasma en nuestros 
aceites de gran calidad: 
nuestra verdadera pa-
sión. Desde hace años, 
trabajamos para mejorar 
la relación que tenemos 
con el ecosistema oliva-
rero, consiguiendo que 
hayan vuelto algunas 
especies a nuestra finca.



Notas
............................................................................................
............................................................................................
............................................................................................

Aceite denso, verde con reflejos 
amarillos. De aroma bastante 
intenso con toques vegetales, 
balsámico y notas a alcachofa, 
hierba cortada, almendra y 
tomate. En boca, su intensidad 
se entremezcla con un sabor 
estructurado, de alcachofa, 
almendra amarga, cardo y achi-
coria. Cualitativamente el aceite 
es frutado medio intenso.

olivart

OLIVART
Olivart nace del deseo de 
Cosimo y Andrea de hacer 
una vivencia común de una 
pasión: el amor por los olivos 
y su cuidado. Una pasión que 
ha mantenido inalterable 
hasta el día de hoy y que se ha 
enriquecido con la experiencia 
laboral en el campo. Porque 
cultivar y cuidar el olivo es 
un auténtico arte que desde 
tiempos inmemoriales ha 
permitido obtener uno de 
los mejores productos de la 
historia alimentaria.

OLIVART
BALATRETO

Bagno a Ripoli
Florencia
Frantoio, Leccino,
Moraiolo, Maurino,
Pendolino y Olivo bianco
Coupage



ORIOLe

RANCHO DEL HERRADOR
Nuestro olivar centenario se 
halla ubicado en la Reserva 
Ecológica “El Herrador” en el 
corazón del Parque Natural 
Sierra de Grazalema. En él, 
llevamos años trabajando 
para recuperar biodiversidad 
y mejorar nuestro entorno. 
Para nosotros es tan importan-
te ofrecer un producto de cali-
dad, como proteger el espacio 
que nos lo ofrece. 

Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

Prado del Rey
Cádiz

Zorzaleña
Monovarietal

VIRGEN EXTRA
ORIOLE
Oriole es un aceite de oliva 
único y que se obtiene de la 
variedad zorzaleña. Este AOVE 
es el producto final de nuestro 
modelo de custodia del territo-
rio en la que trabajamos para 
recuperar biodiversidad.



oro de 
canava

LOMA DEL CEMENTERIO, 
HIGUERA, MIRADORES, 
POZO, CASERÍA DE 
FUENTE DE LA HIGUERA Y
MOLINO DEL ESCRIBANO
En nuestra Almazara, fun-
dada en 1976, se combinan 
el tradicional cuidado en la 
recolección y selección del 
fruto con las más estrictas 
pruebas de calidad, certifi-
cadas por el Consejo Regu-
lador de la Denominación 
de Origen Sierra Mágina. 
Gracias a ello, hemos logra-
do la obtención del Aceite 
de Oliva Virgen Extra “Oro 
de Cánava”.

De aroma con un frutado inten-
so de aceituna verde, gran com-
plejidad entre aromas verdes 
y frutos secos: hierbabuena, 
tomatera y piel de plátano con 
matices maduros de almendra, 
higuera y manzana. Sabor 
limpio, fragante, con armonía 
entre el amargo ligero y el 
picante progresivo.

Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

Jimena
Jaén
Picual
Monovarietal

ORO DE CÁNAVA
OLIVARES VIVOS



Notas
...........................................................................................

...........................................................................................

Aceite con notas de hierba 
recién cortada, tomate, aceitu-
na verde y recuerdo de cítricos 
y frutos secos en menor 
intensidad. En boca es suave, 
con leves toques amargos, casi 
imperceptible, y algo más de 
picor. Retrogusto agradable 
con persistencia del sabor 
frutado de la aceituna y vagos 
recuerdos del picor.

ORO deL 
DESIERTO

EL VICARIO
Somos una empresa 
familiar en la que, desde 
hace años, apostamos 
por la sostenibilidad y 
conservación en nuestro 
olivar dejando cubiertas 
vegetales, no labrando y 
respetando la vegetación 
espontánea en los alrede-
dores de la finca.
 

Tabernas
Almería

Arbequina,
Hojiblanca y Picual

Coupage

ECOLÓGICO
COUPAGE



PIEDRAS 
CUCAS

Las Piedras Cucas son 
una isla de matorral 
mediterráneo entre el 
auténtico mar de olivos 
que componen la campi-
ña de Jaén.

El AOVE “Esencia de las Piedras 
Cucas” es un aceite de variedad 
100% picual de recolección 
temprana, cuando las aceitu-
nas son verdes en su totalidad 
y nos ofrecen muy poco 
rendimiento, pero a cambio 
nos dejan unas connotaciones 
muy marcadas, tanto en sabor 
como en aroma.

Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

Torredonjimeno
Jaén
Picual
Monovarietal

ESENCIA DE LAS
PIEDRAS CUCAS PIEDRAS CUCAS



Notas
...........................................................................................
...........................................................................................
...........................................................................................

Presenta un frutado maduro 
con suaves notas de hoja de 
olivo y muchos frutos secos. 
Su entrada es dulce con un 
ligero amargor y un final algo 
picante. Ideal para carpacho 
y ceviche de pescado blanco, 
hervidos o a la plancha, 
pasteles y postres. Elaborado 
con variedades galega (95%), 
verdeal (5%) y bico de corvo.

HERDADE MONTE 
DA RIBEIRA

POUSIO

Marmelar (Vidigueira)
Beja

 Galega, Verdeal
y Bico de corvo

Coupage

Mantenemos una forma de 
cultivar nuestros olivos con la 
que obtenemos las mejores 
aceitunas de árboles centena-
rios, respetando antiguas tra-
diciones agrícolas y un sistema 
de producción sostenible. 

POUSIO
HOMENAGEM



En nariz presenta un frutado 
medio aportado por la aceituna 
verde, con notas maduras. 
Aromas a hierba recién cortada 
y tomate. En boca tiene entrada 
fluida y dulce. Se deja notar la 
bravura de la Picual, con un 
posterior ligero, pero punzante, 
picor que nos potencia la boca.

PILARES

Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

GASCÓN
Los pilares de nuestra finca 
se basan en el respeto a la 
naturaleza. Interactuando con 
ella creamos un equilibrio que 
da, como resultado, olivares 
vivos en biodiversidad. El 
conocimiento de nuestro 
entorno, los animales, las 
cubiertas vegetales, los 
compostajes, la espiritualidad 
y nuestras variedades nos 
recompensan con un sabor 
único en nuestros aceites.

Marchena
Sevilla
Lechín, Manzanilla,
Picual, Arbequina
y Verdial
Coupage

BIODINÁMICO PILARES
ACEITE DE AUTOR



Notas
...........................................................................................
...........................................................................................
...........................................................................................
...........................................................................................
...........................................................................................
...........................................................................................

Aceite de Oliva Virgen Extra 
equilibrado entre amargo y 
picante, con aromas de hierba 
verde y almendra. Tiene un 
alto contenido en polifenoles 
y ácido oleico. Prmera cosecha 
del aceite producido en este 
Monasterio de Gonia. 

MONASTERIO DE 
MONI GONIA

SECTUS

Kolymvari
La Canea
 Koroneiki

Monovarietal

Este aceite se produce en 
el olivar del Monasterio de 
Panagia Odigitria de Gonia, 
situado muy cerca de Kolym-
bari y construído en 1618. 
Un monasterio, de tradición 
ortodoxa.

SECTUS



Nuestro AOVE se caracteriza 
por su buen frutado y sabor, 
con notas agradables, tanto 
dulces como verdes. Resulta 
una combinación perfecta 
para una dieta diaria saludable 
y rica, aportando un toque 
especial y único.

Notas
............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

............................................................................................

RETAMAR

VALDEARENALES
Cuidamos con todo nuestro 
cariño y esmero un entorno 
pleno de vida, para dotarlo 
del mejor futuro, en perfecto 
equilibrio con toda la biodi-
versidad que lo habita. Por 
este motivo, todos nosotros 
ponemos la máxima  ilusión 
y esfuerzo para mejorar 
cada día las técnicas del 
oficio, innovando en cada 
paso con la mejor y más 
innovadora tecnología.

ECOLÓGICO COSECHA 
TEMPRANA

Guareña
Badajoz
Verdial y Cornezuelo
Monovarietal



Nuestro aceite cuenta con un 
frutado aromático, intenso y 
muy complejo en el que se dis-
tinguen matices de todo tipo, 
desde un toque cítrico y floral 
hasta un ligero aroma a heno, 
pasando por el fresco aroma de 
la hierba y el interesante matiz 
de higuera. Cabe destacar el 
equilibrio encontrado entre el 
frutado, el amargor y el picor.

SEÑORÍOS
DE RELLEU

MASÍA TEULADI
A diez kilómetros del mar 
mediterráneo y a los pies 
de la Sierra de Aitana, en la 
Masía Teuladí, construida en 
1918, fue donde Eliseo y Hugo 
decidieron crear Señoríos de 
Relleu. La tierra franco arcillo-
sa y calcárea que caracteriza 
esta zona, ha sido el lugar per-
fecto para cultivar variedades 
autóctonas que nos sirven 
para crear nuestros aceites.

Notas
...........................................................................................

...........................................................................................

Relleu
Alicante

 Manzanilla
Villalonga, Blanqueta,

Changlot Real, Alfafara,
Genovesa y Arbequina

Coupage
DELICATE COUPAGE



Notas
............................................................................................
............................................................................................
............................................................................................
............................................................................................

SANTISSIMA 
ANNUNZIATA

SANTISSIMA
ANNUNZIATA

Este aceite se obtiene 
mezclando aceites de distintas 
variedades. Tiene un marcado 
aroma a hierba y alcachofa, 
agradable y equilibrado, con 
un frutado verde medio. Se 
obtiene únicamente mediante 
procedimientos mecánicos.

Nuestro olivar ecológico es 
capaz de llevar a la mesa 
los procesos naturales 
que han dado como fruto 
estos aceites. Nuestros 
AOVE son completos y 
ricos y proporcionan todos 
esos sabores propios de la 
tradición toscana.

San Vicenzo
Livorno
Multivarietal
Coupage

EVO BIO
SANTISSIMA ANNUNZIATA



Este Aceite de Oliva Virgen 
Extra, producido con aceituna 
de la variedad Koroneiki, tiene 
un sabor intenso con notas 
frutales. Tiene un punto picante 
y es perfecto para disfrutar 
en crudo y resaltar su sabor.  
Complemento perfecto para 
marinar carnes y pescados de 
calidad.

ZONTANOS

Notas
...........................................................................................

...........................................................................................

Kukunara
Mesenia
Koroneiki

Monovarietal

AOVE ZONTANOSZONTANOS
Este aceite se produce en 
el pintoresco municipio de 
Pilos, en un olivar cercano a 
la costa y ubicado en la parte 
suroeste del Peloponeso, en 
el magnífico entorno de la 
tierra de Mesenia, con vistas 
al mar Jónico.



Notas
..........................................................................................

..........................................................................................

..........................................................................................

SOLER ROMERO

CORTIJO EL TOBAZO
Somos una empresa 
familiar de extensa tradi-
ción olivarera. De hecho, 
Cortijo El Tobazo, la finca 
de la que procede nues-
tro aceite y en la que ha 
trabajado y sigue traba-
jando Olivares Vivos, ha 
pertenecido a nuestra 
familia desde 1850: son 
ya 6 las generaciones 
que se han encargado de 
su explotación. 

Alcaudete
Jaén
Picual
Monovarietal

ECOLÓGICO
PRIMER DÍA DE CAMPAÑA
De nuestra finca Cortijo El 
Tobazo obtenemos un AOVE 
ecológico picual, cosecha tem-
prana, en el que destaca su 
frutado verde intenso, aroma a 
hierba, hoja de olivo, con notas 
frutales de tomate, manzana, 
alcachofa y almendra verde. 
En armonía su amargor y 
picante medios.







¿QUÉ ORGANIZACIONES E INSTITUCIONES 
ESTÁN DETRÁS DE OLIVARES VIVOS?

El LIFE Olivares Vivos+ está siendo desarrollado por SEO/BirdLife, 
socio coordinador, la Diputación Provincial de Jaén, la Universi-
dad de Jaén, la Estación Experimental de Zonas Áridas del Con-
sejo Superior de Investigaciones Científicas, la Universidad de 
Évora (Portugal), la cooperativa agraria y forestal DREAm Italia 
(Italia), la Organización Agrícola Helena (Grecia) y Juan Vilar Con-
sultores.

Cuenta con la financiación del programa LIFE de la Comisión 
Europea y la cofinanciación de la Diputación provincial de Jaén y 
la Consejería de Agricultura, Pesca y Desarrollo Sostenible de la 
Junta de Andalucía.

Así como con el apoyo de la Interprofesional del Aceite de Oliva 
de España, la Junta de Comunidades de Castilla-La Mancha y 
Caja Rural de Jaén.



Estamos en:
CTSA-1, Local 1.1
C/ Sierra Morena s/n
Geolit-Diputación de Jaén
Parque Científico y Tecnológico del Olivar
23620 Mengíbar, Jaén

CONTACTO

Olivares Vivos
www.olivaresvivos.com
olivaresvivos@seo.org
953 373 160

Certificación
www.olivaresvivos.com/certificado
certificado@olivaresvivos.com





visÍtanos

olivaresvivos.com

es posible
gracias a sus socios
y cofinanciadores


