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E STATA RIPRISTINATA LA BIODIVERSITA V2




O X O

Cofinanziato dall'Unione europea, le opinioni espresse sono
tuttavia quelle dell'autore o degli autori e non riflettono necessa-
riamente quelle dell'lUnione europea o del CINEA. Né 'Unione
europea né l'autorita concedente possono essere ritenute
responsabili per esse.




OLIVARES

Olivares Vivos € un innovativo modello agri-
colo cherigenera la biodiversita e migliora la
redditivita delle aziende agricole, attraverso
uno schema agroambientale e un marchio
di certificazione. Dal 2015, grazie al cofinan-
ziamento del programma LIFE della Com-
missione Europea, le prestigiose istituzioni
scientifiche che compongono Olivares Vivos
hanno progettato e testato questo modello,
basandosi sul pit ampio studio mai realizza-
to sulla flora e fauna dell'oliveto.

Olivares Vivos ha rivoluzionato il modo di
lavorare nei campi, grazie al consenso e alla
collaborazione tra agricoltori, scienziati e
ambientalisti. Il risultato € un marchio unico
in tutta Europa, che garantisce un recupero
reale e verificato della biodiversita nelle
aziende agricole da cui proviene l'olio.

Il progetto LIFE Olivares Vivos + ha dato
impulso all'espansione del modello nelle
principali regioni olivicole d'Europa. Dall’An-
dalusia, culla dell’iniziativa e regione coordi-
natrice (SEQ/BirdLife), Olivares Vivos & gia
arrivato alla Comunita Valenciana, in Casti-
glia-La Mancia e in Estremadura, nonché
nell’Alentejo portoghese; in Toscana e nel
Lazio, in Italia; e nel Peloponneso e a Creta,
in Grecia. Sono gia 37 le etichette di Olio Ex-
travergine di Oliva (EVO) che partecipano a
Olivares Vivos e che portano il suo marchio:
etichete che lavorano per la natura, unendo
il recupero della biodiversita con la massima
qualita.

Qui troverete la selezione degli EVO Olivares
Vivos: oli autentici, di qualita superiore e
sani per la vita delle persone e della Terra.



S ELEMENTOS

Los Navalmorales
Toledo

Monovarietale

5 ELEMENTOS
RACCOLTA PRECOCE

Il nostro olio presenta un frutta-
to di oliva verde, con sentori di
erba appena tagliata, foglia di
olivo, pomodoro, carciofo e note
fruttate di banana e mandorla
verde.

elemsntos

IAZIENDA LA PONTEZUELA

Siamo pienamente allineati
con lI'aumento della biodiversi-
ta, la sostenibilita. Dal 2020, ad
esempio, abbiamo installato
cassette nido per uccelli inset-
tivori, rifugi per api solitarie e
isole di sughero nel bacino di
raccolta dell'acqua piovana.
Azioni che abbiamo completa-
to con la nostra adesione a
Olivares Vivos. {
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CORTIIO GUADIANA

Bl nostro oliveto, attraversato

dal fiume Guadiana Menor,
la un grande valore come co-
JIidoio ecologico e generatore

i biodiversita. Si trova nella
Valle dell’Alto Guadalquivir, tra
tierras di Cazorla e Magina.
DSpita numerose specie di
flora’e fauna, che continuiamo
a_'lﬁ'\gegnarci ad aumentare.

CASTILLO DE
CANENA

Ubeda
Jaén
Picual
Monovarietale

BIODINAMICO
BIOLOGICO PICUAL

Olio con sentori di pomodoro,
pianta di pomodoro ed erba
appena tagliata, che evolvono
in tonalita verdi ammorbidite
dalle note fruttate al gusto, con
un amaro medio e un piccante
progressivo che ricorda il pepe
nel finale.

Note



- L A Ll
* - L]
i - L w M
5 [l L
— b -

CASERIA CASERIA ~
DE JESUS pEJESUS

Monovarietalele

RACCOLTA PRECOCE
CASERIA DE JESUS CASERIA DE JESUS

Questo olio presenta un fruttato La Finca Caseria de Jesus si
intenso dai toni verdi, in cui inserisce in un oliveto tradizio-
spiccano al massimo splendore nale di montagna, tipico della
sentori di pianta di pomodoro, provincia di Jaén. L'oliveto
carciofo, buccia di banana verde della tenuta comprende una
e piante aromatiche. zona pianeggiante, ma anche
burroni e pendii, con alberi di
varieta Picual raccolti fin dai
tempi piu remoti.
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CAMPOS & ULEILA

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

CORTIJO EL AGUADOR

La nostra tenuta é il sogno
realizzato di un bambino
che, fin da piccolo e spinto
dal suo amore per la cam-
pagna e la natura, desidera-
va avere uno spazio tutto
suo immerso nel verde. Quel
sogno si & concretizzato in
un luogo di straordinaria
bellezza e  unicita. Per
questo, la nostra tenuta é
sempre stata concepita nel
pieno rispetto dell’lambiente
che la circonda e della sua
-sbiodiversita.

CAMPOS DE
ULEILA

Uleila del Campo
Almeria

Blend

COUPAGE BIO
CAMPOS DE ULEILA

Olio di oliva dal profilo olfattivo
equilibrato e delicato. Questo
olio extravergine € una miscela
delle varieta Picual, Hojiblanca
e Arbequina. Presenta note
fruttate di oliva verde e richiami
all'erba appena tagliata. Al pala-
to e delicato, pulito e fresco, con
sentori di pianta di pomodoro
e frutta verde, in armonia con il
suo fruttato.




ECO,
VALLES

ECOVALLES

Guadix
Granada

Picual
Monovarietale

BIOLOGICO
ECOVALLES CORTIJO TORRE GUAJAR |

Olio particolarmente brillante, La nostra tenuta si trova nei |
con riflessi verdi e un aspetto pressi del deserto steppico di |
solitamente  velato, tipico Gorafe, a Granada, con una |
della raccolta precoce. Ha un pluviometria simile a quella |
profumo e un sapore intensi, del Deserto di Tabernas, ma
freschi e fruttati. Si tratta di un con temperature ancora piu
olio Premium, salutare, con un estreme. Condizioni che fanno
leggero tocco di piccante e di si che disponiamo solo di pochi
amaro. centimetri di suolo. Per questo
motivo, abbiamo sempre r .
agito per migliorare la nostra

tenuta, attraverso interventi o
come l'introduzione di piante ;
aromatiche.

Note
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DOMINUS

Mancha Real
Jaén

Picual
Monovarietale

CORTIJO VIRGEN DE LOS DOMINUS
MILAGROS RACCOLTA PRECOCE

Una tenuta situata alle porte Olio dal fruttato intenso e

del Parco Naturale della Sierra
Magina, che contribuiamo
a proteggere attraverso un

rigoroso impegno

sostenibilita, che rispettiamo
durante la coltivazione e in
tutte le fasi successive di
produzione, trasformazione e

confezionamento.

per

complesso, con sfumature di
pianta di pomodoro, buccia di
banana, fiori di campo, timo e
la rosmarino. Morbido ed elegan-
te al palato, presenta sentori
di piante aromatiche e frutta
secca cruda. Il retrogusto e
fresco, con note di mandorla
verde. Inserito nella DOP Sierra
Magina.



FINCA
SAN JOSE

Linares
Jaén

Picual
Monovarietale

EVO PRECOCE
BLEND

Prodotto da olive selezionate,
raccolte tra la fine di ottobre e
I'inizio di novembre, al momen-
to dell'invaiatura, quando oltre
il 95% delle olive & ancora verde.
L'olio ottenuto presenta un
colore, un aroma e un sapore
intensi, grazie all'accuratezza
con cui curiamo ogni fase del
processo di produzione.

Note

SAN JOS% DE LA
VENTURERA

Finca San José rappre-
senta un modello di
olivicoltura innovativo
e rispettoso dell’ambien- &
te. Produciamo oli
extravergine di  oliv
della massima qualita,”
contribuendo al tempo
stesso alla conservazione

della biodiversita. ()
b —




EMBRUJO DE
SIERRA MORENA

el

MAJUELOS

In un coftesto unico come la
Sierra de Andujar,’si produce
un olio extravergine di oliva
che si distingue" per I'ecce-
llente qualita e il profondo
impegno verso la natuga .e
la sostenibilita. JSSSeGE:
tenuta si coltiva s@edhdo

principio guidazrigenerare la
terra attraverso un'agricoltuz.

ra biologica e rigenerativa.

Andujar
Jaén

Monovarietale

PICUAL EMBRUJO
DE SIERRA MORENA

Quest'olio brilla per il suo
intenso colore verde chiaro e, al
naso, spiccano gliaromidi erbe
di montagna, cisto e carciofo, il
tutto armonizzato da un tocco
di mandorla. Al palato sorpren-
de per il suo piccante e per la
grande armonia. Il retrogusto
riporta al palato un sapore
mandorlato.




COLLE
DELLARCI

Fara in Sabina
Rieti

Blend

EVO COLLE DELL'ARCI

La passione per l'agricoltura e
il lavoro in questo oliveto, com-
posto da numerose varieta di
olivo, ci permettono di produrre
un olio particolarmente profu-
mato e dal grande equilibrio.
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L'oliveto  di¢ Colle
conta circa” 2:500
molti dei quali hanno"pi

cipalmente olive delle varieta:

Carboncella,” Raja;" Fetclafa,-
e Leccino, oltre~ad alcune
piante di Pendolino, Moraiolo
e Rosciola.




GIOMOS

Kakkavas
Mesenia

Monovarietale

GOGAS EVO GIOMOS

a re l la ‘e&e-' La Koroneiki, principale varieta

la, In Greciasi# trova di oliva della Grecia, & anche

'estremo 'ﬂd-ﬁvest,‘ quella con cui viene prodotto

nisola del” questo olio monovarietale, es-

Un luogo di tratto a freddo e caratterizzato

sti, cofun’infinita da un sapore intenso, con un
i, valli§rigogliose,

leggero amaro e un piccante
ne, gole e calette. equilibrato.

R La regione

Note
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LA TORRE

Antequera
Malaga

Monovarietale

SELEZIONE
HOJIBLANCA

Olio dal fruttato intenso, con
aromi di erba appena tagliata e
foglia di olivo. Al palato & amaro,
con un piccante progressivo e
persistente, arricchito da note di
mandorla verde, mela e buccia
di banana. Complesso ed equili-
brato.

Note

LALE
M finca
la torre

)

FINCA LA TORREy

Un olio proveniente da
un oliveto situato nel
cuore dell’Andalusia,
ad Antequera (Malaga),
molto vicino al_ Torcal.
Da anni viene gestito
con copertura erbosa e
presenta anche una ricca
vegetazione naturale.




® ug« 1 FAMELIA

ETEMOYEILLN

Stavies
Heraclion

Monovarietale

b COOPERATIVA AGRICOLA
'|""-‘IIF\ 1) B DEI PRODUTTORI DI OLIVE FAMELIA ASTEROUSIA
ETEPDY BIEN ; DI ASTEROUSIA RACCOLTA PRECOCE

T L
Haﬁ;: La filosofia della nostra coope- Olio d'oliva di qualita premium,
et - ' rativa @ quella di valorizzare il pr.odotto direttamente da

vero potere dell'olivo, il valore olive raccolte precocemente

. del suo frutto e del suo succo: e unicamente mediante proce-
I'olio doliva. Un alimento % dimenti meccanici. | polifenoli

che si & dimostrato essere la dell'olio d'oliva contribuiscono
chiave della longevita e della alla protezione dei lipidi nel
r ® salute umana. | nostri soci non sangue dallo stress ossidativo.

.2 si limitano a coltivare l'olivo:
sono artisti che esprimono la

loro passione attraverso l'olio.




Jaén
Jaén

Picual
Monovarietale

INTEROLEO

L'olio di Interdleo garantisce
purezza e qualita, preservando
tutti gli aromi e i sapori. Duran-
te il processo di produzione si
rispetta 'ambiente, utilizzando
in modo ottimale le risorse
naturali e ottenendo un olio ex-
travergine di oliva di altissima
qualita, che contribuisce a
preservare la fertilita del suolo.

Note

F

N | ¥ [ )
Interéleo . Picual -~ Jaén
€ una societa nata| nel
2009 con l'obiettivo "di
concentrare l'offerta della
produzione di olio d'oliva ;!
dei suoi soci.
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Garcia :
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B ycome oz oo
. f VIRGEN EXTRA

smrico v e | " LOBOSAS
ECOLOGICO
" »Carcia de la Cruz ha i suoi

'Iivti situati ai piedi dei Monti

odi edo. Questa particolare
', posizione = geografica offre
“kcondizioni climatiche partico-
larmente favorevoli che,
insieme alle caratteristiche del
suolo, permettono di ottenere
un olio di eccellente qualita.

GARCIA DE
LA CRUZ

Villacahas
Toledo

Cornicabra, Picual,
Arbequina e Hojiblanca
Blend

PREMIUM BIOLOGICO
GARCIA DE LA CRUZ

Il suo fruttato intenso conferis-
ce a quest'olio un carattere
unico. Olio con sentori di man-
dorla, erba fresca, kiwi e mela.
Ha una consistenza densa e
persistente, con un amaro e un
piccante di intensita medio-al-
ta.
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Torredelcampo
Jaén

Monovarietale

BIOLOGICO PRIMO
GIORNO DI RACCOLTA

Da olivi secolari e prodotto nel
mese di ottobre, questo olio
EVO biologico offre un frutta-
to verde intenso che richiama
aromi di erba e foglia di olivo,
con sfumature di pomodoro,
mela, carciofo e mandorla
verde. Il suo equilibrio si espri-
me in un amaro e un piccante
moderati.
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La. nostra waziendagasi
compone di appe_rg

ettari, distribyiti inipi€€o-

di Jaén,  che .ospitano
circa 1.000» olivi'secolari.
Ereditati;. da. generazioni
di olivicoltori, oggi pro-
duciamo anche il nostro
olio extravergine di oliva " # ;-‘
biologico, -nel: pieno’ ris-

petto della biodiversit3 -r_*‘ .
! *" P -
ek o




HUERTA HUERTA

-, .ﬁ-"'_;‘ “oschies LOS CANOS

Baeza
Jaén

Picual
Monovarietale

"A.ZiENDA HUERTA BIOLOGICO
e LOS CANOS HUERTA LOS CANOS
Un olio" EVO « proveniente L'olio presenta un fruttato
dallomonima' tenuta situata intenso con note verdi. Fresco
e a%aeza, in provincia di Jaén, e profondo, con sfumature di
-t . ¢he conta 1.200 olivi secolari erba appena tagliata, pianta di
__ ' della” varieta Picual, coltivati pomodoro, banana e carciofo
: da anni secondo il metodo crudo. Al palato emergono
g‘" biologico. In questa tenuta co- note di foglia verde e mandor-
laboriamo con Olivares Vivos la, con un piccante progressivo
\per recuperare la biodiversita. in perfetta armonia. Il retrogus-
s ;1 . to & dolce, con una piacevole
s Q&‘L sensazione balsamica.
.

*‘P' ‘?‘5 Note




IANNOTTA

-
Sonnino ;/'
Latina ?:

Itrana
Monovarietale

1952 AZIENDA 1
Olio Extravergine di Oliva LUCIA IANNOTTA .

con un intenso equilibrio tra Questo :ﬁ:/e o si éstende o
fruttato, amaro e piccante. Al su un’ampia‘area montuo- "
palato & complesso, con note sa. Gli olivi, distribuiti sui . #
di pomodoro. Estratto a freddo terrazzamenti inali, ri- y
nel frantoio dell’azienda, questo flettono la vocazione tipica -
prodotto rappresenta il fiore della zona. La coltivaZion .
all'occhiello di lannotta. é destinata principalmen
alla produzione di olio
Note extravergine di oliva, e il
risultato si distingue per .
qualita ed eccellenza. B




SILEX ARG

VILAFONDO

In questa tenuta si possono
ammirare veri e propri monu-
menti viventi. Qui si trovano
olivi con oltre mille anni di
storia, frutto del lavoro e del
rispetto delle generazioni che
si sono succedute nella loro
coltivazione. In Leyenda de
Olivo si valorizza tutto questo
patrimonio culturale ricco di
storia, che si riflette nell’lanima

LEYENDA
DE OLIVO

Traiguera
Castellon

Farga
Monovarietale

MILENARIO

Olio ottenuto da olivi classificati
come millenari. La raccolta &
manuale e molto impegnativa,
mentre la molitura awviene
immediatamente e a freddo. Si
tratta di un olio di Farga preco-
ce, a produzione limitata, con
aromi evocativi di mandorla
verde e foglia di olivo. Al palato
sorprende per la sua morbidez-
za e delicatezza.

Note




LA CASONA  (C3s0ija

Pegalajar
Jaén

Monovarietale

GOURMET BIOLOGICO
PICUAL

Il nostro olio @ molto fruttato, le-
ggermente amaro e piccante. E
prodotto con olive della varieta
Picual. Molto stabile, con un alto
contenuto di polifenoli e acido
oleico, presenta un colore verde
intenso ed & puro al naso, con
aroma di carciofo ed erba. Al
palato si percepiscono note di
erba, mandorla e carciofo.

EL PUERTO

rarne
gestendo

pastorizia ovina.

Note

Dal 1998 gestiamo il-nos-.
tro oliveto secondo il me-
todo biologico, lavorando
con passione per miglio
la“ biodiversita e .5
la copertura’
erbosa con, I'aiuto:della“




NOBLEZA
DEL SUR

NOBLEZA DEL SUR

PREMIUM GOURMET
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AZIENDA VISTA ALEGRE
Accanto alla tradizione fami=""

liare, che risale a piu di tre
generazioni, abbiamo mante-
nuto un legame profondo e
un impegno costante con il
nostro oliveto e il nostro olio.
Cosi, giorno dopo giorno,
abbiamo migliorato il nostro

modo di coltivare, adottando |

pratiche agricole rlspettose.f

o/ delllambiente e capaci di
/ r||;e un olio extraverglne di

/

Sabiote
Jaén

Monovarietale

ECOLOGICO
DAY

Olio dalla grande complessita
aromatica, in cui spiccano note
di foglia d'olivo, erba di grano,
lavanda, pianta di pomodoro e
sentori fruttati come banana
verde, mela e mandorla verde.
Al palato risulta molto equilibra-
to: ingresso molto piacevole,
con un leggero amaro e un
piccante ben dosato.

Note




MAGNASUR Magna

Sur

Bedmar
Jaén
Picual
Monovarietale

HUERTA DE LAS PIEDRAS,
EVO EL LLANO, SALMERON E _ ; ~ :
MAGNASUR ALTRI o M s I_;a?- i
Olio molto fruttato, con una Gli oliveti di Magnasur r/%
bassa acidita. “Nitido” ed seguono un modello-«di_ y ¥ =3
“elegante” sono alcuni degli Agricoltura a Produzione
aggettivi che meglio lo descri- Integrata, una forma di
vono. Sprigiona una gamma coltivazione controllata, \ 1)
aromatica ampia e armoniosa in armonia e nel rispetto - 4
e, con un adeguato grado di dell'ambiente. Un processo  / _»* '
dolcezza al palato, si distingue supervisionato da ingegne-* y
soprattutto per il suo equilibrio ri agronomi e tecnici della 2
ben riuscito e la buona persis- Denominazione di Origine L &
tenza. Sierra Magina. I




AT O O, N,

8 LT L 2GR0

A

o

-,

»

- e

L

-
. ARDACHEL

% Il nostro oliveto, situato nel
cuore della Sierra de Segura,
€ un oliveto tradizionale di
montagna lavorato manual-
mente. E un oliveto secolare
tramandato di generazione
in generazione, le cui attivita
creano posti di lavoro nel
mondo rurale, contribuendo
cosi a contrastare lo spopola-
mento.

! I

Siles
Jaén
Picual
Monovarietale

PRIMO GIORNO
DI RACCOLTA
Un olio dal fruttato verde che ri-

chiama la foglia d'olivo, la mela
verde e il pomodoro maturo.

L'ingresso in bocca & dolce,
Con un amaro e un piccante di
media intensita, dove prevale
il piccante caratteristico di
questo olio di montagna, della
varieta Picual, nota per la sua
grande stabilita.

Note




MAINOVA

Vimieiro (Arraiolos)
Evora

Coupage

MAINOVA

Caratterizzato da una bassa
acidita e ottenuto dalla combina-
zione di olive verdi e mature,
guesto olio presenta un fruttato
con note di foglia dolivo e
mandorla verde. Puo essere utili-
zzato direttamente per condire
insalate, cucinare o abbinare ad
altri alimenti.

MAIN® VA T ¢ e

Iy
FONTESANTA = ¢ Wi 4

Oliveto - impiantato u 3
terreni, caratterizzati da”

scisti ‘e graniti, gestitos [
secondo il metodo della
produzione integrata. Le
olive’' vengono _raccoltex-
nel loro stato ottimale di
maturazione  attraverso
processi semi-manuali. ¢

HERDADE DA - i \
\"
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CORTIJO
TORRE GUAJAR

-

+

£ Icuore. del Geoparco di Granada, ' -

~ all'interno del deserto steppico
1,.di’Gorafe, una delle aree con le

* = condizioni climatiche piu estre-
_/'meie avverse al mondo per lo

I.sviluppo dell'agricoltura. Ques-
o, unito alla antra gestione se-
“condo’i principi dell’agricoltura
’tgblologlca, rigenerativa e con I'in-
= serimento di piante aromatiche
nella coltivazione, ci permette di
ottenere prodotti unici, salutari
e sostenibili.
g F
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Guadix
Granada

Picual
Monovarietale

~ s
5 i '
e
| feC = & CORTIIO
'i-' To_?pE quAJAR PAZ TORRE GUAJAR
¢ Ma nostra’ tenuta si trova nel Un olio premium brillante, dal

tono verdastro e di raccolta
precoce. Con un aroma e un

sapore freschi e fruttati, questo
olio salutare si distingue per il
suo leggero tocco piccante e
amaro.




OLEOCAMPO

Torredelcampo
Jaén

Monovarietale

PREMIUM PICUAL
BIOLOGICO OLEOCAMPO

Presenta un fruttato intenso, in
cui spiccano gli aromi di erba
appena tagliata e foglia d'olivo.
Si percepiscono inoltre sfuma-
ture di pianta di pomodoro,
mandorla verde, carciofo e
agrumi. Al gusto si distingue
per un piccante prevalente
sull'amaro.

Note

)
\
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(@ oleocampo

‘(:l‘ua

NTRA. SRA. DE GUADALUPE,
VEGA DEL CARRIZAL E
ALTRE CAMPINA SUR

I loro oli provengono dagli
oliveti biologici della Campi-
fna Sur di Jaén. Oleocampo,
SCA, fin dalle sue origini si
e fondata su una cultura
autoctona. Il suo obiettivo
principale ¢, nel rispetto del
sapere tradizionale e con
I'adozione delle piu moder-
ne tecnologie disponibili,
ottenere il miglior olio dai
migliori frutti della terra: il
sapore delle origini.




__tradizione olivicola, che
Y si riflette nei nostri oli
di alta qualita: la nostra
vera passione. Da anni
lavoriamo per migliorare
il nostro rapporto con
I'ecosistema  olivicolo,
riuscendo a far tornare
alcune specie nella
nostra tenuta.

Moraleda de
Zafayona
Granada

Picual
Monovarietale

OMED
PICUAL

Un olio EVO di raccolta precoce
in cui spicca al naso un fruttato
verde medio, con sfumature
di erbe e frutti, pianta di pomo-
doro e mandorla verde. Tra le
note erbacee si percepiscono
I'erba appena tagliata e le pian-
te aromatiche. Un olio molto
equilibrato, con un’eccellente
complessita.

Note



OLIVART

Bagno a Ripoli
Firenze

Coupage
OLIVART
BALATRETO

Olio denso, di colore verde con
riflessi gialli. Profumo piuttosto
intenso, con sentori vegetali, bal-
samici e note di carciofo, erba ta-
gliata, mandorla e pomodoro. Al
palato, la sua intensita si fonde
con un gusto strutturato, con
richiami di carciofo, mandorla
amara, cardo e cicoria. Dal punto
di vista qualitativo, I'olio presen-
ta un fruttato di media-alta
intensita.

Note
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Olivart nasce dal desiderio di
Cosimo, Sacha e Andrea d"i_.’.i
trasformare ifA un’esperienza 4
condivisa una’pas"#ne comu- .,
ne: 'amore per gliolivie ladoro
cura. Una passione rifadsta, in-
tatta fino ad oggi e arricchita
dall’esperienza- maturata -ne
lavoro nei campix Rerché colti-
| i f B
“‘varege prendersi cura dell’olivo]
& uhavera e propriasarte. SfEs:.
fin dai tempi piu antichi, ha
permesso di ottenere uno dei- ., =
migliofl prodotti ' della storia. @ *
dell'alimengazione., = Je';
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Oriole

RANCHO DEL HERRADOR

Il nostro oliveto secolare si
trova nella Riserva Ecologica
“El Herrador”, nel cuore del
Parco Naturale della Sierra
de Grazalema. Da anni vi

lavoriamo per recuperare
la biodiversita e migliorare
I'ambiente che ci circonda.
Per noi & importante quanto
offrire un prodotto di qualita,
proteggeretil territorio che ce
lo dona.

ORIOLE

Prado del Rey
Cadiz

Zorzaleha
Monovarietale

EVO
ORIOLE

Oriole & un olio extravergine
di oliva unico, ottenuto dalla
varieta Zorzalena. Questo EVO
e il risultato finale del nostro
modello di custodia del territo-
rio, con il quale lavoriamo per
recuperare la biodiversita.

Note



ORO DE ORO DE
CANAVA

CANAVA

Jimena
Jaén .

Picual ' .
Monovarietale

LOMA DEL CEMENTERIO,

HIGUEBA MIRADORES,

B POZOACASERIA DE .-
ORO DE CANAVA FUENTE DE LA HIGUERA E o '.‘_ y
OLIVARES VIVOS MOLTNO EL ESCRIBANO - ~ il LALLMV
Dal profumo con un fruttato Nel nostro frantoio, fonda- . _.5.‘ & 1.
intenso di oliva verde, grande to nel 1976 si unisconoi A & Sy il
complessita tra aromierbacei e la cura tradizionale nella'i' ".
frutta secca: menta, pomodoro raccolta e selezione delle
e buccia di banana con note olive coni piurigorosicon- = |
mature di mandorla, fico e trolli di qualita, certificati
mela. Sapore pulito, fragrante, dal Consiglio Regolatore
con armonia tra I'amaro legge- della Denominazione di
ro e il piccante progressivo. Origine Sierra Magina.

Grazie a questo impegno,
abbiamo ottenuto [I'Olio :
Extravergine di Oliva “Oro . Sy
de Canava”. ! il

Note
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Siamo® un’'azienda
familiare che da anni
punta sulla sostenibilita
e la conservazione nel
nostro oliveto, lasciando
coperture
evitando la lavorazione
del suolo e rispettando la
vegetazione spontanea
nei dintorni della tenuta.

vegetali,

ORO DEL
DESIERTO

Tabernas
Almeria

BIOLOGICO
COUPAGE

Olio con note di erba appena
tagliata, pomodoro, oliva verde
e un ricordo di agrumi e frutta
secca in minore intensita. In
bocca e delicato, con lievi tocchi
amari, quasi impercettibili, e un
po’ piu di piccante. Retrogusto
piacevole con persistenza del
sapore fruttato dell'oliva e vaghi
richiami di piccante.

Note
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PIEDRAS ok s S
CUCAS S AYy =3 ’ J .
Torredonjimeno
Jaén \ & .|

Picual
Monovarietale

-
ESENCIA DE LAS s -
PIEDRAS CUCAS PIEDRAS CUCAS |
L'EVO “Esencia de las Piedras Le Piedras Cucas sono ‘ | P‘EDMS . '

Cucas” & un olio ottenuto al un’'isola di macchia EP‘:}UD
100% da olive della varieta mediterranea nel vero e

Picual, raccolte precocemente proprio mare di ulivi che

quando sono completamente compone la campagna

verdi e offrono una resa di Jaén.

molto bassa, ma in cambio

conferiscono connotazioni -
molto marcate sia nel sapore

che nell'aroma. |
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% Manteniamo un metodo di
coltivazione dei nostri i
che *onsente di otten e
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HERDADE MONTE
DA RIBEIRA

migliori olive da alberi secolari,
rispettando le antiche tradizio-
ni_agricole e*un sistema di
produzione sostenibile.

POUSIO

Marmelar (Vidigueira)

Beja
Galega, Verdeal

e Bico de corvo
Blend

POUSIO
HOMENAGEM

Presenta un fruttato maturo
con delicate note di foglia
d'olivo e numerosa frutta
secca. L'ingresso & dolce, con
un leggero amaro e un finale
leggermente piccante. Ideale
per carpaccio e ceviche di
pesce bianco, verdure bollite
o alla griglia, dolci e dessert.
Prodotto con varieta galega
(95%), verdeal (5%) e bico de
Corvo.




PILARES

Marchena
Siviglia

Lechin, Manzanilla,
Picual, Arbequina

e Verdial
Blend

BIODINAMICO PILARES
ACEITE DE AUTOR
Al naso presenta un fruttato

medio conferito dall'oliva verde,
con note mature. Aromi di erba

appena tagliata e pomodoro.
Al palato ha un ingresso fluido
e dolce. Si percepisce la forza
della varieta Picual, con un
finale leggero, ma pungente,
un piccante che esalta il sapore
in bocca.

PFIARLS

Aentcr de i

GASCON

| pilastri della nostra tenuta
si basano sul rispetto della
natura. Interagendo con essa,
creiamo un equilibrio che da
vita, come risultato, a oliveti
vivi e ricchi di biodiversita.
La conoscenza del nostro am-
biente, degli animali, delle co-
perture vegetali, dei compos-
taggi, la spiritualita e le nostre
varieta ci ricompensano con
un sapore unico nei nostri oli.
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SECTUS SECTUS

Kolymvari
La Canea

Koroneiki
Monovarietale

MONASTERIO DI

MONI GONIA SECTUS
Quest’olio & prodotto nell’oli- Olio Extravergine di Oliva equi-
veto del Monastero di Pana- librato tra amaro e piccante,
Odigitria di Gonia, situato con aromidierba verde e man-
_ e '\{icino a Kolymvari e costruito dorla. Ha un alto contenuto di
i PRel 1618. Un monastero di polifenoli e acido oleico. Prima
A | tradizione ortodossa. raccolta dell'olio prodotto in
W e L 2 !’ " questo Monastero di Gonia.
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RETAMAR

Guarena
Badajoz

Verdial e Cornezuelo
Monovarietale

BIOLOGICO
RACCOLTA PRECOCE VALDEARENALE

Il nostro olio EVO si distingue Ci prendiamo curas
per il suo buon fruttato e sapo- il nostro amore e a—dIZIO,
re, con note piacevoli sia dolci di un ambiente ‘pient
che verdi. E una combinazione vita, per dotarlo del'miglio

perfetta per una dieta quotidia- futuro, in perfetto equilibrio
na sana e ricca, offrendo un con tutta la biodiversita che

tocco speciale e unico. lo abita. Per questo motivo,
tutti noi mettiamo il massi-
mo impegno e passione
per migliorare ogni giorno

‘' le tecniche del mestiere,
. \:nnovando in ognl fase con. . .
yofa tecnologia piu avanzata R < §
innovatlva v JAas i
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b _ MASIA TEULADI

N

. ¥ 1 . . 3 .
'_-A dieci chilometri dal mar

Mediterraneo e ai piedi della
Sierra de Aitana, nella Masia
Teuladi, costruita nel 1918, &
L : dove Eliseo e Hugo decisero

y =i di creare Senorios de Relleu.
h . --‘IIF terreno franco argilloso
B € . @ calcareo che caratterizza
" questa zona é stato il luogo

i “perfetto per coltivare varieta
L ’ autoctone che ci permettono
. di creare i nostri oli.

L

SENORIOS
DE RELLEU

Relleu
Alicante

Blend

DELICATE COUPAGE

Il nostro olio presenta un frutta-
to aromatico, intenso e molto
complesso, in cui si distinguono
note di ogni tipo: da un tocco
agrumato e floreale a un lieve
aroma di fieno, passando per
I'aroma fresco dell'erba e l'inte-
ressante sfumatura di fico. Vale
la pena sottolineare I'equilibrio
tra fruttato, amaro e piccante.




SANTISSIMA -

', SANTISSIMA

ANNUNZIATA 0* ANNUNZIATA r

I S 4« ""'a-s
o9

San Vicenzo
Livorno : ? "

Blend i b

EVO BIO SANTISSIMA
SANTISSIMA ANNUNZIATA ANNUNZIATA

Quest'olio si ottiene mescolan- Il nostro oliveto biologico
do oli di diverse varieta. Ha un e in grado di portare in
aroma marcato di erba e carcio- tavola i processi naturali
fo, piacevole ed equilibrato, che hanno dato origine
con un fruttato verde medio. a questi oli. | nostri EVO
Si ottiene esclusivamente con sono completi e ricchi, e
procedimenti meccanici. racchiudono tutti quei sa-
pori tipici della tradizione
toscana.
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ZONTANOS

Kukunara
Mesenia

Monovarietale

ZONTANOS AOVE ZONTANOS

Quest'olio @ prodotto’ nel Questo Olio Extravergine di
pittoresco ‘comune di Pllos, Oliva, ottenuto da olive della
in un.olivetovicino II \ varieta Koroneiki, ha un sapore
e situdto nella part i intenso con note fruttate.
cidentale deI Peloponn ; Presenta un tocco piccante ed

nello splen |d " aes e perfetto da gustare a crudo

ella region per esaltarne il sapore. Un com-

cqﬂwsta s ar Io ' plemento ideale per marinare
- carni e pesce di qualita.




SOLER ROMERO

Alcaudete
Jaén

Picual
Monovarietale

BIOLOGICO - PRIMO
GIORNO DI RACCOLTA

Dalla nostra tenuta Cortijo El
Tobazo otteniamo un olio EVO
biologico picual, di raccolta
precoce, che si distingue per
un fruttato verde intenso, con
aroma di erba e foglia d'olivo,
e note fruttate di pomodoro,
mela, carciofo e mandorla
verde. Amaro e piccante di
media intensita in perfetta
armonia.

Note

K

Soler Romero

CORTIJO EL TOBAZO

Siamo un’azienda
familiare con una lunga
tradizione olivicola:,

Infatti, il Cortijo EL,
Tobazo, la tenuta da t:uiJ.-B,L
proviene il nostro olio:e
dove Olivares Vivos ha
lavorato e continua a '
lavorare, appartiene alla =

nostra famiglia dal 1850: ., *

sono gia 6 le generazioni '\ |

che se ne occupano.
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QUALI ORGANIZZAZIONI E ISTITUZIONI CI

SONO DIETRO A OLIVARES VIVOS?

Il progetto LIFE Olivares Vivos+ & sviluppato da SEO/BirdLife,
ente coordinatore, con la partecipazione della Diputacidn
Provincial de Jaén, I'Universita di Jaén, la Stazione Sperimentale
di Zone Aride del Consiglio Superiore di Ricerche Scientifiche
(CSIC), 'Universita di Evora (Portogallo), la cooperativa agrofores-
tale DREAM ltalia (ltalia), I'Organizzazione Agricola Helena (Gre-
cia) e Juan Vilar Consultores.

E finanziato dal programma LIFE della Commissione Europea e
cofinanziato dalla Diputacién Provincial de Jaén e dal Ministero
dell’Agricoltura, Pesca e Sviluppo Sostenibile della Junta de
Andalucia.

Riceve inoltre il sostegno dell'Organizzazione Interprofessionale
dell’Olio d’Oliva di Spagna, della Giunta di Castiglia-La Mancia e
della Caja Rural de Jaén.



- @ www.olivaresvivos.com

olivaresvivos@seo.org
+34 953 373160

www.olivaresvivos.com/certificado OL\tva E':Es
524%

certificado@olivaresvivos.com

®
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DREAM ltalia CTSA-1, Local 1.1
Via Enrico Bindi n. 14 C/ Sierra Morena s/n
51100 Pistoia, Geolit-Diputacion de Jaén

Parque Cientifico y Tecnoldgico del Olivar
23620 Mengibar, Jaén, Spagna
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